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« Enfradas -

Jar de cielito lindo - $ 185.00
Frijoles refritos, sour cream, pico
de gallo, guacamole, crispy
chicharrén, queso cheddar.

Sweet and salty arepas - $225.00

Arepitas de maiz,chivo Guisado,
maiz dulce, guacamole, cilantro.

Cheeseburger - $145.00
dumplings

Termera, bacon, crema de queso,

crocante, crema de clircuma,
smoked sauce, micro greens.

Lemon chickenrolls - $145.00
Pollo, Bacon, ideos de amoz,
salsa oriental.

 Ensaladas -

Temra Salad -$ 135.00

Mezclum, mandarina, guacamole,

pechuga de pollo, macadamia,
mermelada de tomates.

Recolecta-$115.00

Lollipops de sandia - $125.00
Sandia, menta,
queso feta, lechuga frisee.

Representacion de como el hombre primitivo se alimentaba
Tomate, remolacha, zanahorias, melocotdn, lechuga,
esparagos, filete de res, aderezo de frutos rojos.

« Cremas -

Crema de zuchinni - $245.00
y espAmragos
Cream cheese y yogurt griego.

Thai curry del mar - $245.00
Cuny tailandés, leche de coco,
mejillones, aimejas, tentaculos
de calamar, pulpo, cebolla
desflemada.

- Platos Principales -

Burger de chivo - $335.00
con provoleta

Chivo criollo, zanahorias,
rdcula, provoleta, indian
curry sauce, papas crunchy.

Risotto de djon djon - $285.00
con pechuga de pollo
rellena de procciuto y
provolone

Risotto de Djon Djon (hongo

de origen haitiano) con
pechuga de pollo rellena

sobre salsa criolla.

Cerdo enferrado - $225.00
Piema de cerdo cocida por

10 horas enferrada bajo piedras
volcdnicas y hojas de platano
verde, con vegeftales rostizados.

Solomillo de cerdo - $355.00
con crema de

cepa de apio

Filete de cerdo cocido por 4
horas a baja temperatura,
crema de cepa de apio,
vegetales rostizados.

Costillas de cerdo - $325.00
con garam masala

Coistillas de cerdo, garam masala,
glaseado de ron y miel, puré
rustico de papas y gjo rostizados.

Filete de guatapand - $295.00
con crocante de
macadamia y salsa citrica
Guatapand, macadamia,
quinoq, imdn, naranja.

Ravioli al caldero - $255.00
Pidtano maduro, blue cheese,
crema de queso.

« Postres -

Fondant de Matcha - $215.00
Matcha, dulce de leche,
helado de vainilla.

Pomme Caramel - $125.00

Compota de manzana, caramelo,

galleta crocante, helado.

Terra Waffles - $185.00
Waffles, salsa de pimienta negra
y frambuesa, chocolate, crema.

Table Dessert - $385.00
Chocolate negro, chinola,
batata, coco, menta, gelatina
de guayaba, chocolate blanco.

Pannacota de -$175.00
queso de cabra

Pannacofa de queso de cabra,
crumble, chinola, salsa de
guayaba.



